OC

TAKADAYA




—m#iE / 3AKYCKHU HERET 650 p.
[‘én3a ¢ TrOBAOAUHOM U 180 2
TprodesbHbIM COYyCOM

BRIEF— X 500 p.
MapHHOBAHHBIM B MHUCO 1002
CYJIYTYHH C PO30BHIM MepLieM BRIt 300 p.
U TPELIKHUM OPEeXoM Muco-cyn 1252
SERAN & — 600 p.
OcalloK CaKa CO CJIMBOUYHBIM 802 R :
MAaCJIOM, U3I0M, KpeKep

: B1odo om wega Kaosy 800 p. :
RELEESE 670 p. | Hanuuue yTouHgiiTe y 6apMeHa
KapeHble KypHHble 6epbllUku ¢ 2202 :
OaKJIaKaHOM B TPaIHULIUOHHOM
coyce
BN x—A0 690 p.
Kf)ﬂbL[a KaJlbMapa, XapeHble B 1352 i:‘ = ], / ,U. ECEPTBHBI
CE10 U CIIMBOYHOM MacJie, C
CUTHMH U [OMAILHUM MAHOHE30M

SERHW T T ARZ)— L 400 p.

FHRANEFx 700 p. MopomseHoe 13 ocajika Caka C 100 2
CeBuyYe 13 MOPCKOTO OKYHS C 102 10713y
ceJibliepeeM B coyce U3 1013y,
JlaMa U CUTUMHU .

He:xHble LioKoIaaHble Tprodenu
C OCAZIKOM CaK?d

352
AA¥ [OCHOBHBIE BJIIOJA

BRET—AV 850 p.
JlereHnapHbIM CE10 paMaH OT 530
weda C TACIO, HOPH U 3eIEHBIM

JTyKOM Ecnu y Bac ecTb ajjieprus Ui
HelepeHOCHUMOCTb KAKUX-JIM6O NPOAYKTOB,
nomanyicra, coobuure 06 3ToM nNpH 3aKase.

HLER 850 p.
ﬂpeCCOBaHHbIe Cytu ¢ 2602 ITo Bamemy Tpe60BaHHIO Mbl HEMeJICHHO
MOPCKHM OKYHEM, 1013y U npeaoCcTaBUM BaM KOHTPOJIbHBIE BeChl JJ1s

npoBepkHu o6béMa (Macchl) npeajaraeMsix 6101

COYyCOM HOpPH M HAaIIUTKOB.

I hEe 650 p. C HOMOTHUTEAbHON HHOPMaLHeil 06 OCHOBHBIX
175 » NOTPe6HUTEeIbCKHX CBOMCTBAX MPeJaraeMbix
Kyputoe duie co caemmm 6J110/1 M HATIUTKOB Bbl MOMETe 03HAKOMHUTbCA B

OrypLoOM M OPeXOBbIM COyCOM yroJjike norpeburens.



BaE /

A3IOMMAI

NHATAXUIMS PE:KAH 550 p.
3naku, conood, myckamtotli opex

60 mn, 20-55°C

36 TAPAAHC CO:TOH 650 p.
Bo3odywHbutli puc, poca, Mopckas cosb

60 mn, 5-55°C

36 TAPAUAHC T'ETOH TE:KAPAKYTU 670 p-
3naku, pyHOYK, KAawWMamu

60 mn, 5-45°C

KAPIIXO HAMAXATID T'OKY-KAPAKYTU 850 p-
3naku, yeopa, conoo

60 mn, 5-55°C

ASIOMMA I'MHA3E

XAKYCUKA KAOPI 570 p-
Jluuu, noHzaH, atiga

60 ma, 5-15°C

HIXOH CAKAPU HAMAT'®HCIO 600 p-

AHaHac, nudu

60 mn, 5-15°C

KAIYH TOKYCOH 970 p-
I'yasa, 3enéHoulli 6aHaH

60 ma, 5-15°C

NMAE ITYKACA KAPIO:KAIT 990 p-
Ab6pukoc, yvaltiHas po3a
60 ma, 5°C

AAVNTUHASE / ASIOMMAN AAVITUHASE

HIXOH CAKAPU HAMAT®DHCIO 650 p.
AHaHac, MaHzo, 1uvuU

60 mn, 5-15°C

NKY C1IPO 670 p-
I'pywa, abpukoc, netivya
60 ma, 5°C

AACCAIT 45 990 p.
fl6noko, epywa,petixoa
60 mn, 5°C

36 TAPAIAHC CYNT®H 950 p-
ITepcuk, kpem-6pione

60 mna, 5°C

36 TAPAIAHC XII'TOH 1150 p-
HekmapuH, abpukoc, tiozypm

60 mna, 5°C

: Mosn 35000 p.  :
: KpacHoe abnoko, cakypa 720 mn .
:  MOPABUTO 37000 p. &
E Tponuueckue ppykmeot, nedeHey 720 mn E
UTPUCTOE

HIIXOH CAKAPY AKATIAH COAA 550 p.

f6n10K0, pucogas nyopa

60 mna, 5°C

HUXOH CAKAPU AXAITAH COAA IOA3Y 590 p-
1003y, sepbera
60 mn, 5°C

XAKYPO XAHABU 5700 p.
fl6noko, kKapameJsb, 371AKU

300 mn, 5°C

TUEMYCYBU COPA 5900 p.

Con100, Kapamesib, npaauHe

360 mn, 5°C

HUTOPU

XAKYCIUKA CHOY BBIOTHU 870 p.
JlotHs, pucodoe MONOKO
60 mna, 5°C

XAKYPO KAAYAU 950 p-
Pucogwtli nyoutez, medogas zpywa

60 mna, 5°C

BBIAEP2KAHHOE

SATATAPACY TAPYA3AKD 650 p-
Kedp, 6ambyk, xpusaHmema

60 mna, 5-45°C

YMOHUCUKI CUKUKA POVICYIT 890 p-
Cyxoppykmuot, opexu, 4yemouHbulli HeKkmap

60 mn, 5°C

BOHTOH MYCYMD AIOKYCOIT KOCIO 950 p.
I'pubbt, 31aKu, OpegdecuHa

60 mn, 20-55°C

XOHAS3E:A30:

AKACHU TA TOKYBOILY 970 p-
Kapamenv, 31aku, opex

60 ma, 5-55°C




B 75NV | KOKTENIU

HacTtosHHBIN Ha KOMOY MMKHH,
TOHHUK, HOPH

Cyxotl xatibon ¢ 6ozamboim
MOpCKUM apomamom gooopocel
KoMby

TOHA3AKY TOHUK 1000 p.
OKUH THHO3AKY, MOHUK, aalim 220 M
KUEMI AAI7IKI/[PI/[ 1200 p. :
pom Kuému, cok natlima, caxapHull cupon, 120 M1+
aHeocmypa :
AIYN XKACMUH 850 p.
JIMuM JKWH aHy, BepMyT, 135 mn
MaCMHHOBBIM yak
Jlézkuli KokmelJab co
csadocmbpio AUYU U APOMAMOM
JKACMUHOB020 uas
KPEM COAA 850 p.
Byp6oH naHu, 1MMOH, cojioBast 220 mn
Jléekul xatibon co caugouHol
cnadocmouio Kpem-coobl
BAMBY TOHUK 900 p.
Xepec, BepMyT, TOHHK, OJIMBKOBBIi 220 mn
OUTTEp, TMMOHHBIM OUTTEp, 3e/IéHble OJIUBKH
Bapuayus 0XuH-moHuUKa ¢
COJIéHOCMbIO ONTUBOK, CcyXxoU
cgexxecmbvlio xepeca U OblMHbIM
po3mapuHom
«ADMAPIIM» 950 p.
YM3CI0, MepCHUKOBBIN OUTTED, 120 mn
COI03, TOHHUK
Ocgexamnuwuli mpagsaHou xatibou,
HA38AHHbIU 8 ecmb necHu Tauyypo
fiImacuma - Kopoas cumu-nona
CPEAHUE
YMAMU TOHUK 850 p.
220 mn

AMEANYI KOCMO

Bonka, mepCUKOBHIHM TUKED, Miope
MaJIMHa-JIM4H, HACTOSIHHBII Ha YKPOTle BepMYT

850 p.
120 mn

LleemouHo-ppyKkmoagutii, c msazkoll
c1a00Cmbio MAAUHbL U UYU

YM3 AANKUPU

Besnbiit poM, BepMyT, COK JINMOHA,
YM3CIO, aHTOCTypa

950 p.
120 mn

IpuamHas KUCAUHKA U c@execmb
YM3 C APOMAMHBIM MPABAHbLIM
6ummepom

IOA3Y 1 KO

JI2K1H, JIMKED 10A3Y, TUMOHHBIN COK,
KOPHAHIP

Knaccuueckuli cayap, couemaowul
1003y U KOpUuaHoOp

950 p.
120 M

KPEIIKIE

CAKYPA MAPTUHU

Caka, IMHH, BULLIHEBLIN JTUKED,
COJIéHasi cakypa

950 p.
120 M

Cyxol, kpenkuli KOKmelUiab
HO OCHOBe CAK3, BMeCmo OJIUGKU -
coJsiéHble ydembvl CAKypbl

BEALINI HETPOHU

Jlukép n3abapa, LUTPYCOBHIH OUTTED,
BEPMYT, IMKHH

950 p.
120 mn

B ocHoge NAKOHUYHO20 maucma -
03a6apa, npaHoO-cAA0KUU ANOHCKUU
uyumpyc ¢ 20puyuHKOU u xapakmepHot
mepnkKkocmoio

OKIMHABA

Byp6oH, 6uTTep apTHLLIOK, YMICIO
Coepegawue Kpenkoe, apomamHoe
coyemaHue GUCKU u nuxépa us
YM3 ¢ MepnKOoCMbio ApMuwoKa

950 p.
120 mn

Hoporue roctu! Eciiu xouercs yero-to
noKpemnue, oopamlaiirecb K 6apMeHy.



HA®E+ELyl / CETbICAKD

TFapMonus 1500 p.

fAmazapacy Tapyoszaks 40 mn
Huxon Cakapu HamaesHcto 40 mn
HMnamaxums Pé:KaH 40 mn

Kpacora 1700 p.

Hky Cupo 40 mn
Xakycuka Kaopu 40 mn
Xakypo Knayou 40 ma

Bri6op meda 2000 p.

36 'apouaHec Co:maH 40 ma
36 'apouaHec 'éman 40 mn
36 'apouaHe CyumsH 40 mn

Boigepmka 2300 p.

Ymanucuku Cukuka Paticylt 40 mn
fImazapacy Tapyosaks 40 mn
Banmasn Mycyma J13i0kycati Kocto 40 mn

Jlerenast 2500 p.

Katiyn Tokycan 40 ma
36 'apouaHc CyumasH 40 mn
Jaccati 45 40 ma

BO3MO>KHO cO30aHUEe cema CaK?d
Nno uHOUGUOAYAJIbHOMY 3anpocy

8 / YMICIO

Tuémycy6u YMmaratapu 650 p.

60 M

Kutaoka [I3akypo 670 p.

c 0oobagneHueMm coka zpaHama
60 M

Kuraoka I0a3y 670 p.

c 0obagneHueMm coka 1003y
60 ma

Tés I'pun ™1 850 p.

c 0oobagieHueMm 3enéH020 Yas u3 Yosu
60 M

Mauyu 900 p.
c 0ob6agaeHuem sucku Kypaécu

40 mn

Xamana 950 p.

3 200a gbl0epxKku 8 0ybe
40 mn

nooaua - zopAa4as, co JIbOOM UaU co00080ii

V¥a—n /
CAK3 C TPAINMLIMMOHHBbIMH
JOBABKAMH

Cakypa Kupa-kupa 690 p.
60 ma

Xupooka Maiika IOn3y 690 p.
60 mn

Unb ®o Momo 950 p.
60 mn

Unp ®o Jmunnmep 950 p.
60 ma

Teapa Xoazuts 670 p.
60 ma

JOK:

Kannuc Cona 450 p.
240 mn

Jlumonan 500 p.
330 mn

Acaxu Cynep Jpaii 650 p.
330 mn

Canmnopo 650 p.
330 mn

JlaHHas neuamHas NpoOYKUUsA IGISIeMCST pPeKJAAMHbIM MAMEPUASIOM.
C noOpob6HLIM MEHI0O MOXKHO 03HAKOMUMbCSA @ Y20JlKe nompebumeuns.



TAKADAYA

—yacTb npoekTa Kagsyxuko Kugsuma no
nonyasipu3alry B PoccuH HUXOHCIO, ITOHCKOTO CaK3.

Bap Ha3BaH B YeCTb ATTOHCKOTO KOMMEPCAHTA U
obuiectBeHHoOro nesarensa Kaxsu Takagas, BHeclero
OTPOMHBIN BKJIa[l B pa3BUTHE MOPCKOMN TOPTrOBJIH
fnouuu B 18 Beke.

Kaxau Toprosas cak?, pHCOM U AIPYTHMH MTPOAYKTAMH, a
ellé MoyyacTBOBAJ B HAJIAXMHUBAHUH PYCCKO-SIMOHCKUX
OTHOILIEHUH: OH MMOMOT Pa3pelliUuTh TUIVIOMATHUECKUI

KOH(IUKT, BO3HUKILHH Me¥ 1y HALUUMH CTPAaHAMH.

B Poccuu B uects Kaxau name Ha3Banu
reorpadguruyecKuit 06beKT!

Ckasna Kaxsu HaxoauTcst Ha oJiyocTpoBe KamuaTtka.

(@NINJUA_IN_RUSSIA (DTAKADAYA BAR




	一品料理  /
	ЗАКУСКИ
	味噌チーズ
	Маринованный в мисо сулугуни с розовым перцем и грецким орехом
	500 р.
	100 г


	酒粕バター
	Осадок сакэ со сливочным маслом, изюм, крекер
	600 р.
	80 г


	串無し焼き鳥
	Жареные куриные бедрышки  с баклажаном в традиционном соусе
	670 р.
	220 г


	醤油バターイカ
	Кольца кальмара, жареные в сёю и сливочном масле, с ситими и домашним майонезом
	690 р.
	135 г

	Севиче из морского окуня с сельдереем в соусе из юдзу, лайма и ситими

	アカメバル・セビチェ
	700 р.
	110 г




	メイン /
	ОСНОВНЫЕ БЛЮДА
	Гёдза с  говядиной и трюфельным соусом
	650 р.
	180 г

	牛肉餃子
	味噌汁
	Мисо-суп
	300 р.

	125 г
	Блюдо от шефа Кадзу Наличие уточняйте у бармена
	800 р.



	デザート  /
	ДЕСЕРТЫ
	Мороженое из осадка сакэ с юдзу
	100 г

	Нежные шоколадные трюфели  с осадком сакэ
	400 р.
	35 г

	酒粕ゆずアイスクリーム
	酒粕生チョコ
	400 р.

	鬼島ラーメン
	Легендарный сёю рамэн от шефа с тясю, нори и зелёным луком
	850 р.
	530 г


	押し寿司
	Прессованные суши с морским окунем, юдзу и соусом нори
	850 р.
	260 г

	よだれ鶏
	Куриное филе со свежим огурцом и ореховым соусом
	650 р.
	175 г




	— часть проекта Кадзухико Кидзима по популяризации в России нихонсю, японского сакэ.
	Бар назван в честь японского коммерсанта и общественного деятеля Кахэи Такадая, внесшего огромный вклад в развитие морской торговли Японии в 18 веке.
	Кахэи торговал сакэ, рисом и другими продуктами, а ещё поучаствовал в налаживании русско-японских отношений: он помог разрешить дипломатический конфликт, возникший между нашими странами.
	В России в честь Кахэи даже назвали географический объект!
	Скала Кахэи находится на полуострове Камчатка.
	@ninja_in_russia
	@takadaya_bar

